
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Terroir 

 

• Kalkstein 

• Weinberge in Steillagen 

• Manuelle Weinlese 
 
 

Verkostung 
 
Dieser Pinot Blanc gehört zum klassischen Register: 
verspielte Säure, fruchtige Düfte und feine Mineralität. Ein 
delikater und eleganter Wein, der fruchtige Aromen und 
florale Noten kombiniert, um eine perfekte Harmonie 
zwischen Wein und Haute Cuisine zu schaffen. Lassen Sie 
sich von seinem authentischen Charme verführen. 
 
 

Weinbereitung 
 

• Teilweises Abstreifen der Beeren 

• Kontrollierte Gärtemperatur von 16°C 

• Ausbau in Edelstahltanks von 31 Hektoliter 
 
 

Serviervorschlag 
 
Der Pinot Blanc passt hervorragend zu 
Meeresfrüchten oder mildem Käse. 
 

PINOT BLANC 
GRAND PREMIER CRU 
DE NOS ROCHERS 
 

 


